/\ntqaastiterra

Starters

Antipasto Pieve Vecchia (crostini, affettati, salumi, formaggi, ecc.) € 10.00

Mix of Cold Cuts, Cheese and Typical Tuscan Toasted Bread with Different Sauces

Bruschette Calde € 9,00
Grilled Country Bread with Different Hot Sauces

Budino di Fontina con carciofi croccanti e salsa rosa € 10,00

Cheese Fontina Flan with Crispy Artichoke and Pink Sauce

Crema di zucca, Porcini, guanciale al profumo di Timo € 11,00

Pumpkin Soup with Sautéed Porcini Mushrooms and Cheek Lard

Tagliere di salumi, affettati e formaggi Toscani con schiacciatina calda €  25.00

Premium Assorted Tuscan Cold Cuts & Cheeses served with Warm Schiacciatina for two / per due persone

Terrina di fegatini di pollo con riduzione al Vin Santo, Mele mignon € 13,00
ripassate al burro e miele

Chicken Liver Terrain with Holy Wine Reduction, Honey and Butter Roasted Small Apples

Tortino di patate, cavolo Verza, salsiccia in fonduta di Taleggio € 12,00

Potatoes, Savoy Cabbage, Italian Sausage Pie in Taleggio Cheese Fondue

Trippa fritta e maionese al Chianti € 10,00

Fried Tripe served with Chianti Mayonnaise

VPiatto vegetariano/Vegetarian Dish

*In mancanza di prodotto fresco si usa il surgelato
/Fresh products may be replaced by frozen if unavailable

Il Cliente & pregato di comunicare al personale di sala la necessita di consumare alimenti privi di determinate
sostanze allergeniche prima dell'ordinazione. Il libro degli ingredienti & disponibile alla cassa.

Si avvisano i Signori Clienti che per le mezze porzioni si detrarranno €  2.00 dal prezzo intero di listino
Dear Customers, the prices of half portions are reduced 2 euros of the basic price

Coperto / Covert € 2.00



Primi Piatti - Pasta fatta a mano *

Home made Pasta

Bottoni di piccione con cavolo nero in fonduta di Caprino € 16,00

Pigeon stuffed Pasta in Caprino Cheese Fondue and Kale

Cappellaccio di Genovese alla puttanesca con petali di mandorla tostati € 15,00

Meat & Onion Cappellacci in Puttanesca Sauce with Toast Flaked Almonds

Tagliolini al ragti di coniglio, carciofi e pomodorini secchi € 12,00

Taglioni with Rabbit Ragout, Artichokes and Dried Tomatoes

Pici al ragi bianco di rigaglie di pollo € 11,00

Pici pasta with Chicken Giblets White Ragout

Pappardelle al sugo di Capriolo e Cervo € 13,00
Pappardelle with Roe Deer and Deer Sauce

Ravioli di ricotta e spinaci al ragli / o con porcini  * V* € 14.00

Spinach & Ricotta Ravioli in Bolognese Sauce / or with Porcini Mushrooms*

Tagliatelle al ragi / o con porcini * \/ € 12.00

Tagliatelle with Bolognese Sauce /or with Porcini Mushrooms*

VPiatto vegetariano/Vegetarian Dish
*In mancanza di prodotto fresco si usa il surgelato
/Fresh products may be replaced by frozen if unavailable

Il Cliente & pregato di comunicare al personale di sala la necessita di consumare alimenti privi di determinate
sostanze allergeniche prima dell'ordinazione. Il libro degli ingredienti & disponibile alla cassa.

Si avvisano i Signori Clienti che per le mezze porzioni si detrarranno €  2.00 dal prezzo intero di listino
Dear Customers, the prices of half portions are reduced 2 euros of the basic price

Coperto / Covert € 2.00



Secondi Piatti

Second Course

Bistecca “Fiorentina” alla brace (min. 1 Kg)

Grilled T-Bone Steak (with filet) (min. 1 kg)

Bistecca di vitella (monoporzione) ~500 g.

Grilled Veal Steak (Single Portion) (~500gr)

Guancia di manzo brasata con maionese di nocciola e cime di rapa ripassate

Braised Beef served with Hazelnuts Mayonnaise and Sautéed Turnip Greens

Coniglio ripieno in agrodolce (salsiccia, pinoli, fegatini di coniglio)

Sweet and Sour Stuffed Rabbit (Italian Sausage, Pine Nuts, Rabbit Liver)

Grigliata mista di carne (maiale e vitello)

Mixed Grill of Meat (Pork and Beef)

Petto d'anatra all’arancia e cioccolato amaro

Orange Glazed Duck Breast with Dark Chocolate

Filetto di maiale bardato con crema di castagne e prugne
Pork Tenderloin with Plums and Chestnut Sauce

Tagliata di vitello al rosmarino / o con porcini*

Tender slices of Beef with Rosemary and Juniper/or Porcini Mushrooms

€ 45.00/kg

€ 19.00

€ 20.00

€ 18.00

€ 18.00

€17.50

€ 15.50

€17/ €19

*In mancanza di prodotto fresco si usa il surgelato

/Fresh products may be replaced by frozen if unavailable

Il Cliente & pregato di comunicare al personale di sala la necessita di consumare alimenti privi di determinate
sostanze allergeniche prima dell'ordinazione. Il libro degli ingredienti & disponibile alla cassa.

Si avvisano i Signori Clienti che per le mezze porzioni si detrarranno €  2.00 dal prezzo intero di listino

Dear Customers, the prices of half portions are reduced 2 euros of the basic price

Coperto / Covert € 2.00



Contorni e Insalate
Side Dishes & Salads

Erbe saltate in padella (secondo disponibilita) € 5.00
Sautéed Greens (subject to availability)

Insalata mista di stagione € 4.50
Mix Salad
Porcini, friggitelli e zucca gialla al tegame € 8.00

Sautéed Porcini Mushrooms, Friggitelli Peppers & Yellow Pumpkin

Insalata invernale € 9.00

(Cavolo cappuccio rosso e bianco, radicchio rosso, pane tostato, pecorino, tartufo grattugiato)

Winter Salad (Red & White Cabbage, Red Chicory, Toasted Bread, Pecorino Cheese, Grated Truffle)

Patate arrosto € 4.50

Roast Potatoes

Patatine fritte * € 4.00

French Fries

Verdure alla griglia € 5.50
Grilled Vegetables

V piatto vegetariano / Vegetarian Dish

*In mancanza di prodotto fresco si usa il surgelato
/Fresh products may be replaced by frozen if unavailable

Il Cliente & pregato di comunicare al personale di sala la necessita di consumare alimenti privi di determinate
sostanze allergeniche prima dell'ordinazione. Il libro degli ingredienti & disponibile alla cassa.

Si avvisano i Signori Clienti che per le mezze porzioni si detrarranno €  2.00 dal prezzo intero di listino
Dear Customers, the prices of half portions are reduced 2 euros of the basic price

Coperto / Covert € 2.00



