
 

 

La Nostra Cantina 
Wine List 

 
 

 

 
 

 

 
 

Legenda: 

 

       Vino Biologico. 

 ❥❦  Consigliati. Fuori dai grandi nomi. 

 

 



Vini al Calice 
Wines Glass 

Calice / Glass = 125 ml 

Bollicina: Calice Bollicina della casa      € 4,00 
Calice Prosecco di Valdobbiadene Docg    € 5,50 

Rossi / Red 
Del Territorio:  Rosso di Valdimonte – La Palèrna     € 5,50 

Italia:    Calice Rosso della Casa      € 4,00 

Nebbiolo Langhe Doc      € 7,00 

Chianti Classico Docg       € 6,50 

Bolgheri Doc       € 7,50 

Brunello di Montalcino Docg    € 15,00 

Francia:    Pinot Noir “Le Chevaliere” - Loira     € 5,00 

Bianchi / White 
Del Territorio:  Calice Pinot Grigio “Elma” - Donini    €  6,50 

Italia:    Calice Bianco della Casa     €  4,00 

    Vernaccia di San Gimignano Docg    €  5,00 

    Vermentino di Toscana     €  5,50 

Gewurtztraminer Alto Adige Doc    €  6,00 

Verdicchio dei Castelli di Jesi     €  5,50  

Rosé 
Italia:    Alìe Tenuta Ammiraglia - Frescobaldi   € 5,00 

 



VINI A KM0 
Local Wines 

 

Bollicina / Sparkling Wine 
5C – “Nudo” Blanc de Noir (Pinot Nero – Metodo Classico) – La Palérna  S. Giustino € 32,00 

Bianchi / White 
16B - La Fonte (Grechetto) – Donini       Verna €      18,00 

39B - Vernino (Trebbiano e Pinot Bianco) – Donini    Verna €      15,00 

8B – “Elma” Pinot Grigio – Donini      Verna € 17,00  

Rossi / Red 
60R – Pinot Nero – Aliotti  ❥❦    Caprese Michelangelo €      32,00 

28R – Cìmento Pinot Nero – La Palérna      S. Giustino € 37,00 

30R - Cospaia 1441 (Merlot,Sang,Cab.Sauv. Franc) – La Palérna  S. Giustino € 23,00 

74R – Pinot Nero – La Palérna       S. Giustino €      24,00 

81R - Rosso Valdimonte (Sang,Merlot,Cab.Sauv.P.Noir) – La Palérna   S. Giustino €      16,00 

14R – Chianti Superiore Docg Etichetta Nera – San Fabiano  Arezzo € 16,00 

32R – Armaiolo Colli della Toscana Igt – San Fabiano  Arezzo € 32,00 

96R – Crognolo Igt – Tenuta Setteponti     Arezzo €      28,00 

40R – “Cuna” Pinot Nero Igt – Cuna F. Staderini  ❥❦   Casentino € 54,00 
Annata: 2018 - 2020 

95R – “Sempremai Sorte” Igt (Abrostine 100%) – Cuna F. Staderini Casentino € 59,00 
Annata: 2018 

 



Champagne 
Champagne: 
25C – Special Cuvée – Bollinger        €  86,00 
Uvaggio:  Pinot Nero, Chardonnay, Pinot Meunier  

26C – Grand Vallée Extra Brut – R. Pouillon      €  85,00 
Uvaggio:  Pinot Nero, Chardonnay, Pinot Meunier  

27C – Blanc de Blancs 1er Cru Monts de Vertus – Fourny    € 116,00 
Uvaggio:  Chardonnay 100% 

28C – Brut – Philipponnat          €  62,00 
Uvaggio:  Pinot Nero, Chardonnay, Pinot Meunier  

29C – Brut Réserve Vielles Vignes – Francis Orban  ❥❦    €  67,00 
Uvaggio:  Pinot Meunier 100%  

30C – “Roc Solare” Extra Brut – Dhondt Grellet     € 110,00 
Uvaggio:  Chardonnay 90%, Pinot Nero 10%  

31C – Non Dosè – Philipponnat        €  62,00 
Uvaggio: Pinot Nero, Chardonnay, Pinot Meunier 

32C –  “Les Nogers” Blanc de Blancs 1er Cru Extra Brut - Dhondt Grellet € 250,00 
Uvaggio:  Pinot Nero, Chardonnay, Pinot Meunier 

33C – La Grande Annèe 2014 (P. Nero, Chardonnay) – Bollinger     € 214,00 
Uvaggio:  Pinot Nero, Chardonnay 

Crèmant: 
34C – Crèmant d’Alsace Extra Brut – Albert Mann  ❥❦    €  44,00 

 
 

 
 

 



Bollicine Italiane 
Sparkling Wines 

Metodo Classico 
Piemonte:   
4C – Extra Brut Metodo Classico – Bruno Giacosa     € 45,00 

18C – Alta Langa Docg Limited Edition - Fontanafredda     € 25,00 

Valle d’Aosta:   

20C – “ X.T.” Extra Brut Metodo Classico – Cave Mont Blanc  ❥❦   € 33,00 

Lombardia:  

Oltre Po’ Pavese Metodo Classico:  

1C – Extra Brut (Pinot Nero 100%) – Frecciarossa      € 24,00 

Franciacorta Docg:  

3C – Berlucchi 61 Extra Brut - Berlucchi       € 29,00 

7C - Cuvée Prestige Extra Brut (Chardonnay, P. Nero, P. Bianco) – Ca’ del Bosco  € 43,00 

10C - Cuvée Royale Brut (Chardonnay, P. Nero, P. Bianco) – Ten. Montenisa  € 32,00 

9C - Blanc de Blancs Brut (Chardonnay) – Ten. Montenisa    € 36,00 

16C – Berlucchi Nature – Berlucchi       € 39,00  

8C – Dosaggio Zero 2018 (Chardonnay, P. Nero, P. Bianco) – Ca’ del Bosco   € 67,00 
14C – Dosaggio Zero Noir 2015 (P. Nero) – Ca’ del Bosco    € 116,00 

Gussago:   
12C – Cuvée Nature (30 Lune) – Nicola Gatta      € 36,00 

15C - Quattrocento (40 Lune) – Nicola Gatta      € 44,00 

6C - Blanc de Noir (70 Lune) – Nicola Gatta      € 54,00 

Magnum 1,5 Lt:  

1CM – Cuvée Prestige Extra Brut – Ca’ del Bosco      €    84,00 



Trentino Alto Adige:  

13C – “Perlé” Trento Doc (Chardonnay 100%) – Ferrari     € 42,00 

2C – “Dosaggio Zero” Trento Doc (Chardonnay, Pinot Nero) – Abate Nero  ❥❦ € 32,00 

22C – Riserva Lunelli – Ferrari         € 49,00 

11C – Giulio Ferrari 2009 - Ferrari        €     190,00 

Magnum 1,5 Lt:  

2CM - Trento Doc Ferrari Perlé – Ferrari       €    99,00 

Liguria:  

21C – “Abissi” Portofino Doc – Bisson       € 59,00 

Sicilia:   

19C – Nerello Mascalese Brut Metodo Classico – Murgo  ❥❦   € 26,00 

Metodo Charmat 
Veneto:  

17C – Prosecco di Valdobbiadene Docg – Nino Franco     €  21,00 

 

 

 

 

 



Vini Bianchi d’Italia 
Italy White Wines 

Piemonte:   
5B – Langhe Doc Chardonnay – Rizzi              € 23,00  

19B –  Controluce (Erbaluce 100%) – Contrordine             € 26,00  

Trentino Alto Adige:   
1B – Chardonnay Alto Adige Doc – J. Hofstätter     € 19,00 

6B – Gewurtztraminer Alto Adige Doc – J. Hofstätter    € 23,00 

9B – Muller Thurgau Alto Adige Doc – Elena Walch    € 19,00 

10B – Pinot Grigio Alto Adige Doc – Elena Walch     € 20,00 

23B - Pinot Bianco Alto Adige Doc – J. Hofstätter     € 19,00 

24B – Sauvignon Blanc “Voglar” – Peter Dipoli  ❥❦     € 35,00 

Friuli Venezia Giulia:    
27B – Ribolla Gialla “A Tessa” – I Clivi  ❥❦      €      19,00 

33B – Sharis Igt (Chardonnay, Ribolla Gialla) – Livio Felluga     € 24,00 

21B – Ribolla Gialla (Vino macerato  90 gg sulle bucce) 2020 - Damijan    €      54,00 

31B – Pinot Grigio Colli Orientali del Friuli Doc – Livio Felluga    €      29,00 

37B – Terre Alte Rosazzo Docg – Livio Felluga      €      99,00 
Annata: 2021 

Veneto:  
17B - Lugana “Le Fornaci” - Tommasi       € 18,00 

 

 



Umbria:    
2B – Orvieto Classico Superiore San Giovanni - Castello della Sala  €      22,00 

7B - Conte della Vipera Igt - Castello della Sala     €      32,00 

29B –  Grechetto Igt “Fiordaliso” – Roccafiore      € 16,00 

41B – “Bramito” Chardonnay – Castello della Sala      €  25,00 

3B - Cervaro della Sala – Castello della Sala       €      72,00 
Annata: 2021 

Marche:   
20B – Verdicchio dei Castelli di Jesi Classico Superiore – La Staffa ❥❦  € 23,00 

Toscana:  
30B – “L’Affacciatoio” Igt (Chardonnay) – Giacomo Baraldo  ❥❦   €      38,00  

11B – “Le Ginestre” Igt (Chardonnay, Sauvignon Blanc) – Castellare di Castellina  €      17,00  

40B – Chardonnay Igt “Fontanelle” – Banfi      €      26,00  

25B – “Casamatta” Bianco (Vermentino,Trebbiano,Moscato) – Bibi Graetz   €      28,00  

38B – Vernaccia San Gimignano Docg – Cappella Sant’Andrea ❥❦    €      18,00  

36B – Vermentino di Bolgheri Doc – Guado Al Tasso    €      24,00 

26B -  Poggio alle Gazze Igt – Tenuta Ornellaia     €      56,00 
Annata:  

Abruzzo:   
18B – Trebbiano d’Abruzzo Doc - Valentini        €      155,00 

Annata: 2020 

22B – Pecorino – Emidio Pepe           €      77,00  
Annata: 2021 

32B - Trebbiano d’Abruzzo Doc – Emidio Pepe      €      62,00 
Annata: 2021 



Campania:  
4B – Costa d’Amalfi Bianco Doc – Marisa Cuomo  ❥❦    € 24,00 

14B – Furore Bianco Costa d’Amalfi Doc – Marisa Cuomo    € 47,00 
Annata: 2021 

12B – Fiano di Avellino Docg “Exultet” - Quintodecimo    € 46,00 
Annata: 2021 

42B – Falanghina Irpinia Doc “Via del Campo” - Quintodecimo   € 46,00 
Annata: 2021 

43B – Greco di Tufo Docg “Giallo d’Arles” - Quintodecimo   € 46,00 
Annata: 2021 

Sicilia:  
34B – Etna Bianco Doc “Aedes” – I Custodi dell’Etna  ❥❦    € 25,00 

15B – Catarratto Sicilia Doc – Pietre di Luna      € 28,00 

Sardegna:  
35B - Vermentino “Costamolino” – Argiolas      € 18,00 

13B – Vermentino – Capichera        € 47,00 

28B – Vermentino “VT” – Capichera       € 72,00 
Annata: 2021 

 

 

 
 

 
 



Vini Bianchi Oltre Italia 
(White wines beyond Italy) 

Francia: 
Chablis: 

53B - Chablis Aoc Vielles Vignes – Alain Geoffry     €      37,00 

Borgogna: 

54B – Chardonnay Cuvée St Vincent – V. Girardin     €      43,00 

56B – Rully 1er Cru Marissou – Saint-Jaques Cristophe Grandmougin  ❥❦ €      62,00 
Annata: 2021 

57B – Mersault En La Barre – Armand Heitz      € 99,00 
Annata: 2016 

58B – Pouilly Fuissé Pastoral – Frantz Chagnoleau     €      59,00 
Annata: 2019 

61B – Chassagne-Montrachet 1er Cru Clos St Jean - Coffinet Duvernay  €     107,00 
Annata:  

62B – Macon Villages Clos St Pancrais – Frantz Chagnoleau   €      43,00 

Jura 

52B – Arbois - Pupillin Aoc Jurassique (Chardonnay) – D. Renardiére   €      38,00 

Loira  

55B - Chenin Blanc Bel Air – La Grange Tiphanie  ❥❦    € 33,00 

Germania: 
59B - Riesling Mosella Trocken – Dr Fischer      €      23,00 

 



Proposte Rosè  

Bollicine Rosé 
Sparkling rosè wines 

Metodo Charmat: 

36C – Spumante Rosé Brut – Nino Franco      € 19,00 

Metodo Classico (Champenoise) : 

37C – Lambrusco di Sorbara Doc “Radice” – Paltrinieri  ❥❦      E. Romagna € 23,00 

38C – Trento Doc Rosé – Abate Nero     Trentino €  34,00 

39C – Giulio Ferrari Trento Doc Rosé 2009 - Ferrari   Trentino  € 299,00 

40C – Franciacorta Docg Rosè – Tenuta Montenisa   Lombardia €  38,00 

41C – Franciacorta Docg Cuvèe Prestige Rosé – Ca’ del Bosco Lombardia €  54,00 

Vini Rosé 
Rosè wines 

1P – “A” Rosato Fattoria Aldobrandesca – Antinori   Toscana € 45,00 

2P – “Alìe” Rosè Ten. Ammiraglia – Frescobaldi   Toscana € 17,00 

3P – “Scalabrone” Bolgheri Doc Ten. Guado al Tasso-Antinori Toscana  € 23,00 

4P – Cerasuolo d’Abruzzo Doc – Emidio Pepe    Abruzzo € 48,00 

5P – “Calafuria” Tenuta Tormaresca – Antinori   Puglia € 19,00 

6P – “Furia di Calafuria” Tenuta Tormaresca - Antinori  Puglia € 37,00 

 



Vini Rossi d’Italia 
La Toscana 

Supertuscans 
114R - Il Guercio Igt – Tenuta Carleone  ❥❦      € 72,00 

Annata: 2019 – 2020 – 2021 Uvaggio: Sangiovese 100% 

115R - Uno Igt – Tenuta Carleone        € 83,00 
Annata: 2019 Uvaggio: Sangiovese 100% 

107R - Flaccianello della Pieve – Fontodi       € 120,00 
Annata: 2020 Uvaggio: Sangiovese 100% 

108R –  I Sodi di San Niccolò Igt – Castellare di Castellina    € 116,00 
Annata: 2021 Uvaggio: Sangiovese, Malvasia 

109R –  Baffonero Maremma Doc – Rocca di Frassinello    € 220,00 
Annata: 2021 Uvaggio: Merlot 100% 

110R - Guado al Tasso Bolgheri doc Superiore – Antinori    € 140,00 
Annata: 2021 Uvaggio: Cabernet Sauvignon, Cabernet Franc, Merlot, Petit Verdot 

111R -  Guidalberto Igt - Tenuta San Guido      €      65,00 
Annata: 2021 – 2022 – 2023 Uvaggio: Cabernet Sauvignon, Merlot 

116R -  Montevertine Igt – Montevertine              €   79,00 
Annata: 2019 – 2020 – 2022 Uvaggio: Sangiovese, Canaiolo, Colorino 

119R –  Sassicaia – Tenute San Guido       € 260,00 
Annata: 2022 – 2023 Uvaggio: Cabernet Sauvignon, Cabernet Franc 

120R - Tignanello Igt – Antinori        € 152,00 
Annata: 2022 Uvaggio: Sangiovese, Cabernet Sauvignon, Cabernet Franc 

121R –  Mormoreto Toscana Igt - Frescobaldi      € 57,00 
Annata: 2022 Uvaggio: Cabernet Franc, Cabernet Sauvignon, Merlot, Petit Verdot 

Magnum 1,5 Lt: 
2MR – Guidalberto Igt 2021 – Tenuta San Guido      €  126,00 

10MR – Montevertine Igt 2021 – Montevertine      €  190,00 

Jeroboam 3 Lt: 
1JR - Guidalberto Igt 2021 – Tenuta San Guido     €  249,00 

2JR -Poggio alle Nane Igt – Le Mortelle       €  330,00 



Bolgheri:  
22R – Bolgheri Rosso Doc “Clarice” – Dario di Vaira  ❥❦    € 24,00 

43R - Le Difese Igt – Tenuta S. Guido       € 39,00 

45R - Le Volte Igt – Ornellaia        € 27,00 

25R – Bolgheri Rosso Superiore Doc – Dario di Vaira    € 56,00 

39R –  Il Bruciato Bolgheri Doc – Marchesi Antinori     € 38,00 

52R –  Aska Bolgheri Doc – Banfi        € 27,00 

82R -  Ruit Hora Bolgheri doc – Caccia al Piano  ❥❦     € 29,00 

113R – Le Serre Nuove Bolgheri Doc – Ornellaia     € 66,00 
Annata: 2023 

Magnum 1,5 Lt: 

4MR – Il Bruciato Bolgheri Doc – Marchesi Antinori    €  70,00 

7MR - Le Volte – Tenuta Ornellaia       €  54,00 

9MR – Ruit Hora Bolgheri doc– Caccia al Piano      €  56,00 

Jeroboam 3 Lt: 

3JR -  Le Volte Igt – Ornellaia         €  140,00 

4JR - Bolgheri Doc Lo Stupore – Campo alle Comete    €  120,00 

5JR - Bolgheri Doc Superiore Argentiera – Tenuta Argentiera   €  480,00 

Morellino Docg e Maremma: 

51R –  Morellino di Scansano Docg “Santa Maria” - Frescobaldi   € 18,00 

8R – “Botrosecco” Maremma Doc (C. Franc, C. Sauvignon) – Le Mortelle   € 31,00 

4R – Poggio alle Nane Igt (Cab. Franc, Cab. Sauvignon) – Le Mortelle   € 73,00 
Annata: 2017 - 2021 

Jeroboam 3 Lt: 

6JR -Botrosecco Maremma Toscana Doc – Le Mortelle (Antinori)   €  105,00 



Montepulciano:  
78R – Rosso di Montepulciano Doc – Avignonesi     € 20,00 

79R – Rosso di Montepulciano Doc Prugnolo – Boscarelli    € 24,00 

57R – Nobile di Montepulciano Docg – Avignonesi     € 33,00 

58R –  Nobile di Montepulciano Docg – La Braccesca    € 26,00 

34R - Desiderio Igt (Merlot 100%) – Avignonesi      € 66,00 
Annata: 2019 

59R –  Nobile di Montepulciano Docg Riserva – Boscarelli    € 49,00 
Annata: 2019 

100R –  Nobile di Montepulciano Docg Riserva Santa Pia – M. Antinori € 46,00 
Annata: 2021 – 2022 

Magnum 1,5 Lt: 
6MR – Nobile di Montepulciano Docg – La Braccesca     € 50,00 

Montalcino:  
50R –  Ciliegiolo di Toscana Igt – Mastrojanni  ❥❦     € 29,00 

54R – “Belnero” Igt (Cab, Franc, Cab. Sauvigno, Merlot) – Banfi     € 23,00 

71R - Rosso di Montalcino Doc – Ciacci Piccolomini d’Aragona   € 26,00 

29R –  Rosso di Montalcino Doc – Pietroso       € 30,00 

47R – Rosso di Montalcino Doc – Mastrojanni     € 32,00 

83R -  Rosso di Montalcino Doc Poggio Alle Mura – Banfi   € 22,00 

12R– Brunello di Montalcino Docg – Ciacci Piccolomini d’Aragona  € 58,00 
Annata: 2020 

56R– Brunello di Montalcino Docg – Pietroso      € 62,00 
Annata: 2020 

72R– Brunello di Montalcino Docg – Mastrojanni     € 66,00 
Annata: 2019 

Magnum 1,5 Lt: 

5MR – Brunello di Montalcino Docg Vigna Soccorso 2018 – Tiezzi   € 132,00 



Chianti Classico: 

90R – Pian del Ciampolo Igt – Montevertine  ❥❦     € 37,00 

55R – Chianti Classico Docg – Castellare di Castellina     € 26,00 

17R - Chianti Classico Docg – Fontodi       € 38,00 

18R - Chianti Classico Docg – Tenuta di Carleone  ❥❦    € 34,00 

21R - Chianti Classico Docg Péppoli – Antinori     € 24,00 

85R -  Chianti Classico Docg Gran Sel. Fonte alla Selva – Banfi   € 22,00 

24R –  Chianti Classico Docg Riserva Villa Antinori – Antinori   € 31,00 

65R – Chianti Classico Docg Riserva – Castellare di Castellina  ❥❦  € 40,00 

20R –Chianti Classico Gran Sel. Badia A Passignano 2021 – Antinori  € 56,00 

Magnum 1,5 Lt: 

3MR -  Chianti Classico Docg – Val delle Corti     €    49,00 

12MR - Chianti Classico Docg Pèppoli – Marchesi Antinori   €    45,00 

Cortona Syrah:  

1R – “Achelo” Syrah Cortona Doc – La Braccesca     € 22,00 

86R –  Syrah Cortona Doc – Stefano Amerighi  ❥❦      € 35,00 

9R – “Bramasole” Syrah Doc 2021 - La Braccesca     € 54,00 

68R – Syrah “Apice” 2022 – Stefano Amerighi      € 64,00 

Magnum 1,5 Lt: 

1MR - Achelo Syrah Doc - Antinori        €    43,00 

 

 

 



Rufina, Colli Fiorentini e Siena  
26R –  “Nipozzano” Chianti Rufina Docg Riserva – Frescobaldi   € 21,00 

13R –  “Casamatta Rosso” Igt (Sangiovese) – Bibi Graetz     € 27,00 

70R – Pinot Nero Pomino Doc – Frescobaldi.      € 24,00 

75R – Soffocone di Vincigliata Igt (Sangiovese,Canaiolo,Colorino) – Bibi Graetz  € 44,00 

102R –  “Il Bossolotto” Toscana Rosso Igt – Giacomo Baraldo  ❥❦  € 22,00 

103R –  “Il Bossolo” Sangiovese Igt - Giacomo Baraldo  ❥❦     € 34,00 

104R –  “Il Pozzone” Sangiovese Igt – Giacomo Baraldo  ❥❦    € 39,00 

105R –  “Caccialupi” Sangiovese Igt – Giacomo Baraldo  ❥❦    € 39,00 

Trentino Alto Adige  
64R - Pinot Nero Meczan – J. Hofstätter      € 21,00 

10R - Pinot Nero Doc “Patricia” – Girlan      € 26,00 

62R – Pinot Nero Doc – Elena Walch       € 24,00 

87R - Schiava Kolbenhofer - J. Hofstätter      € 17,00 

27R – Pinot Nero Riserva “Trattmann” Alto Adige Doc - Girlan  ❥❦  €      52,00 

Magnum 1,5 Lt: 

8MR - Terre (Cab. Sauvignon, Merlot, Carmenére) – San Leonardo     € 39,00 

Friuli Venezia Giulia:  
19R – Prelit Rosso (vino macerato  40 gg sulle bucce – Cab. Sauvignon, Merlot)  – Damijan € 54,00 

Annata: 2020 - 2021   

Lombardia:    
80R – Rosso di Valtellina Doc “Inferno” – Nino Negri  ❥❦     € 27,00  

93R – Sforzato di Valtellina Docg “5 Stelle” – Nino Negri     € 89,00 
Annata: 2021 



Piemonte 
Asti:  
5R – Barbera d’Asti Docg “Bansella” Nizza – Prunotto    € 24,00 

Lessona:   
89R –  Nebbiolo Lessona Doc – Tenute Sella  ❥❦     € 32,00 

Gattinara:   
23R –  Nebbiolo “Orbello” Coste della Sesia Doc – Tenute Sella  ❥❦  € 18,00  

36R –  Nebbiolo Coste della Sesia Doc – Travaglini     € 18,00  

37R –  Gattinara Classico Docg – Travaglini  ❥❦     € 35,00  

44R – Gattinara Riserva Docg - Travaglini      € 50,00 

Langhe:  
6R – “Sito Moresco” Langhe Dop (Nebbiolo, Barbera, Merlot) – Gaja   € 54,00 

31R –  Langhe Doc Nebbiolo – Produttori del Barbaresco    € 22,00 

35R – Langhe Doc Nebbiolo – Giovanni Rosso  ❥❦     € 27,00 

42R – Langhe Doc Nebbiolo - Massolino      € 22,00 

61R – Langhe Doc Nebbiolo “Bartomè” - Borgogno  ❥❦    € 28,00 

Alba:  
7R – Dolcetto d’Alba Doc Falletto 2025 – Bruno Giacosa    € 26,00 

33R – Barbera d’Alba Doc 2024 – Bruno Giacosa     € 38,00 

49R – Nebbiolo d’Alba Doc – Bruno Giacosa      € 44,00 

Barbaresco:  

11R - Barbaresco Docg – Produttori del Barbaresco  ❥❦    € 39,00 

38R -  Barbaresco Docg 2021 – Massolino      € 42,00 

88R -  Barbaresco Docg Roncaglie 2020 – Poderi Colla  ❥❦    € 46,00 

101R -  Barbaresco Docg Riserva Pora 2020 – Produttori del Barbaresco € 60,00 



Barolo:  

2R – Barolo Docg “Fossati” – Vaira Aurelj  ❥❦      € 86,00 
Annata: 2021 

41R – Barolo Docg – Massolino         € 42,00 
Annata: 2021 

46R – Barolo Docg – Giovanni Rosso       € 62,00 
Annata: 2021 

63R –  Barolo Docg “Dragomis” – Gaja       € 92,00 
Annata: 2020 

106R –  Barolo Docg Falletto – Bruno Giacosa      €     270,00 
Annata: 2022 

118R – Barolo Docg Rocche del Falletto– Bruno Giacosa    €     290,00 
Annata: 2022 

122R –  Barolo Docg Riserva Etichetta Rossa – Bruno Giacosa   €     560,00 
Annata: 2022 

Magnum 1,5 Lt: 

11MR –  Barolo Docg Brunate 2017 – Oddero      €     320,00 

Veneto:   
69R -  Ripasso Valpolicella Doc – Tommasi      € 26,00 

94R –  Valpolicella Classico Superiore “Rafael” – Tommasi    € 24,00 

3R - Amarone della Valpolicella – Tommasi       € 57,00 

91R – Rosso Ca’ del Merlo 2018 – Quintarelli Giuseppe    € 98,00 
Annata: 2018 

73R – “Primofiore” Veneto Rosso Igt – Quintarelli Giuseppe   € 62,00 
Annata:  

112R –  Amarone Classico Docg – Quintarelli Giuseppe    € 310,00 
Annata:  

117R –  Alzero Igp – Quintarelli Giuseppe      € 360,00 
Annata: 2017 



Umbria:  
15R – Merlot 100% - La Carraia        € 15.00 

16R –  Cabernet Sauvignon – La Carraia       € 15,00 

76R - Rosso Montefalco doc Ziggurat– Lunelli     € 22,00 

77R - Montefalco Riserva doc Lampante - Lunelli      € 26,00 

84R - Sagrantino di Montefalco docg Carapace – Lunelli    € 32,00 

Abruzzo:   
66R –  Montepulciano d’Abruzzo Doc – Valentini     €     270,00 

Annata: 2017 

92R – Montepulciano d’Abruzzo Doc – Emidio Pepe     € 65,00 
Annata: 2020 

Puglia:  
67R - Primitivo Igt “Torcicoda” – Tormaresca      €      24,00 

Sicilia:   
48R – Etna Rosso Doc “Pistus” – I Custodi dell’Etna  ❥❦    € 26,00 

53R – Etna Rosso Doc “Aetneus” – I Custodi dell’Etna    € 40,00 
 

Le “Piccole” Rosse  
Mezze Bottiglie (0,375 Lt) 

1SR –  Chianti Classico Docg – Castellare in Castellina      Toscana   €    16,00 

2SR –  Chianti Classico Riserva Docg Villa Antinori – Antinori     Toscana   € 15,00 

3SR –  I Sodi di San Niccolò – Castellare in Castellina      Toscana   € 62,00 

4SR – Nebbiolo Coste della Sesia Doc “Orbello” – Tenute Sella     Piemonte € 14,00 



Vini Rossi Oltre Italia 
(Red Wines beyond Italy) 

Spagna:  
150R – La Bruja de Rozas (Grenache 100%) – Comando G.    € 35,00 

147R – Rozas 1er Cru 2021 (Grenache 100%) – Comando G.    € 72,00 

151R –  Rozas Vino de Pueblo 2022 (Grenache 100%) - Comando G.   € 63,00 

Francia: 

Bordeaux:  

139R –  Chateau Mauvesin Barton 2014 – Leoville Barton    € 26,00 

136R – Pauillac Anseillan – Chateau Lafite Rothschild    €     106,00 
Annata: 2019 

Languedoc:  

148R –  “Le Chevalerie” Pinot Noir – Domaine La Roche    € 23,00 

Vallée du Rhone:  

140R –  Syrah Colline del Rodano (Syrah 100%) – Domaine Jamet   € 37,00 

142R –  Côte – Rôtie (Syrah 100%) – Domaine Jamet     €    180,00 

Loira:  

137R – Cabernet Franc 2019 - 2021 – Clau de Nell  ❥❦    € 52,00 

 

 



Beaujolais: 
141R –  Régnié Les Vergeres 2022 Cru (Gamay 100%) – Domaine de Vernus € 40,00 

146R –  “La Cuvèe Du Chat” (Gamay 100%) – Marcelle Lapierre   € 29,00 

Borgogna:  

138R – Hautes Cotes de Nuits Aux Chaumes – Sylvain Cathiard  €  106,00 
Annata: 2021 

143R – Hautes Cotes de Beaune Aoc – Henri Latour & Fils   €  40,00 

144R – Marsannay Clos du Roy – Chateau de Charodon    €  62,00 
Annata: 2021 

145R – Vosne–Romanée (Pinot Nero) – Domaine Forey & Fils    €  96,00 
Annata: 2020 – 2021 - 2022 

149R –  Pommard 1er Cru Monopole – Amand Heitz     € 129,00 
Annata: 2020 

Germania: 
152R –  Pinot Nero – Moritz Kissinger  ❥❦      € 35,00 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 



Carta vini in esaurimento 
(N.B. Essendo in esaurimento alcune etichette potrebbero non essere disponibili) 

VINI ROSSI 
123R – Gneis Cuvée – Castel Juval   € 21,00 € 16,00 
Rosso di montagna elegante e complesso, con profumi di frutti di bosco, ciliegia matura e leggere note  
speziate. Al palato è equilibrato, fresco e persistente, con tannini fini e grande bevibilità. 
Uve: Pinot Nero, Zweigelt 
Vinificazione:  circa 12 mesi in botti di rovere 
Abbinamenti consigliati:  carni arrosto, selvaggina leggera e formaggi di media stagionatura 
 

124R - Chianti Classico Docg – Castello di Bossi  € 22,00  € 15,00  
Un Chianti Classico qualità prezzo difficile da imitare, un vino equilibrato con tannino perfettamente 
Integrato, una macerazione di 14 giorni che permette di estrarre i caratteri del Sangiovese, una facile beva 
con finale persistente.  

Uve: Sangiovese 
Vinificazione:  12 Mesi in barrique 
Abbinamenti consigliati:  Affettati e salumi, pasta al sugo di carne, carni in griglia e arrosto. 
 
 

125R – DF Rosso Igt – Donne Fittipaldi   € 22,00 € 15,00 
Rosso toscano elegante e immediato, ottenuto da un blend di vitigni bordolesi. Profumi di frutti rossi  
maturi e leggere spezie, con sorso morbido, equilibrato e di grande piacevolezza. Perfetto con carni alla  
griglia e piatti saporiti della cucina italiana.  
Uve: Malbec, Cabernet Sauvignon 
Vinificazione:  12 Mesi in barrique 
Abbinamenti consigliati:  Pasta al sugo di carne, carni rosse in griglia, formaggi stagionati 
 
 

126R – Poggio ai Ginepri Igt – Tenuta Argentiera € 24,00 € 17,00  
Rosso di Bolgheri elegante e mediterraneo, con profumi di frutti rossi maturi, macchia mediterranea e  
leggere spezie. Al palato è equilibrato, morbido e scorrevole, con tannini fini e buona freschezza.  

Uve: Cabernet Sauvignon, Merlot, Cabernet Franc, Petit Verdot 
Vinificazione:  circa 8 mesi tra barriques e tonneaux di rovere francese 
Abbinamenti consigliati:  carni alla griglia, arrosti, selvaggina e formaggi di media stagionatura. 
 
 
127R – Il Randagio Igt – Tenuta Carleone  € 24,00 € 17,00 
Rosso toscano fresco e dinamico, che esprime il lato più immediato e vibrante del Sangiovese. Profumi  
di ciliegia croccante, piccoli frutti rossi e leggere note floreali; al palato è scorrevole, succoso e molto  
gastronomico.  

Uve: Sangiovese 
Vinificazione:  circa 10 mesi in vasche di cemento 
Abbinamenti consigliati:  salumi toscani, primi piatti al ragù, carni arrosto e griglia. 
 



 

128R – Langhe Doc Nebbiolo Occhetti - Prunotto  € 25,00 € 18,00 
un vino rosso dalla personalità seducente prodotto con le uve del singolo vigneto Occhetti. La cantina  
ha sede nel comune di Alba e dal 1989 è gestita dalla celebre famiglia Marchesi Antinori. Gusto morbido  
e caldo, fresco e saporito, con una trama tannica delicata che guida il finale lungo e armonioso. 

Uve: Nebbiolo 100% 
Vinificazione:  14 mesi in botte grande, segue 4 mesi in bottiglia 
Abbinamenti consigliati:  Pasta al sugo di carne, carne rossa in griglia, affettati e salumi 
 
 
129R – Torgiano Rosso Riserva Docg – Terre Margaritelli   € 32,00  € 24,00 
Rosso umbro intenso ed elegante, con profumi di ciliegia matura, prugna, spezie dolci e leggere note  
balsamiche. Al palato è strutturato, armonico e persistente, con tannini vellutati e grande equilibrio 
.Uve: Sangiovese, Canaiolo 
Vinificazione:  circa 18 mesi tra barriques e tonneaux di rovere, seguito da affinamento in bottiglia 
Abbinamenti consigliati:  brasati, arrosti importanti, selvaggina e formaggi stagionati 
 
 
 

130R – Barbaresco Docg Bric Turot – Prunotto   € 52,00 € 40,00 
Barbaresco elegante e raffinato, con profumi di rosa, ciliegia, piccoli frutti rossi e delicate note speziate.  
Al palato è armonico, strutturato e persistente, con tannini fini e grande equilibrio. 
Uve: Nebbiolo 100% 
Vinificazione:  circa 12 mesi in botti di rovere, seguito da affinamento in bottiglia 
Abbinamenti consigliati:  Pasta al sugo di carne, carne rossa in griglia, affettati e salumi 
 

 
132R – Dolcetto d’Alba Doc – Giacomo Fenocchio € 19,00 € 13,00 
Rosso piemontese fragrante e diretto, con profumi di mora, ciliegia e leggere note di mandorla. Al palato  
è fresco, morbido e piacevolmente equilibrato, con un finale tipicamente leggermente amarognolo. 
Uve: Dolcetto 
Vinificazione:  in vasche di acciaio per preservare freschezza e fragranza 

Abbinamenti consigliati:  salumi, primi piatti, carni bianche 

 
 


