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Ristorante e Pizzeria
La Pieve Vecchia

Menu

La gentile clientela e pregata di comunicare eventuali allergie o intolleranze alimentari al
personale di sala.
L’elenco completo degli allergeni & consultabile all’ultima pagina del menu.



Proposte di mare

Fish Menu
Antipasti / Starters

Gamberoni * in tempura su vellutata di ceci @@® € 17,00

King prawns in tempura on chickpea cream

Salmone marinato all’arancia con salsa di mascarpone, panna acida € 16,00
e aneto con crumble salato @®@®

Orange-marinated salmon with mascarpone and sour cream sauce, dill and savoury crumble

Primi piatti / First course

Paccheri all’astice ®@@®® € 25,00
Paccheri with Lobster

Tagliolini allo scoglio * in bianco ®@@@@ € 20,00

Tagliolini with mixed seafood (white sauce)

Secondi piatti / Second course

Polpo* su crema di patate e pomodorini secchi € 22,00

Octopus served on potato cream with sun-dried cherry tomatoes

Frittura di pesce * O@®® € 20,00
Mixed fried seafood

V Piatto vegetariano/Vegetarian Dish

*In caso di indisponibilita del prodotto fresco
potra essere utilizzato prodotto surgelato.

Si avvisano i Signori Clienti che per le mezze porzioni si detrarranno €  2.00 dal prezzo intero di listino
Dear Customers, the prices of half portions are reduced 2 euros of the basic price

Coperto / Cover charge € 2.00



/\ntqaastiterra

Starters

Antipasto Pieve Vecchia (crostini, affettati, salumi, formaggi) O@® € 11,00
Mix of Cold Cuts, Cheese and Typical Tuscan Toasted Bread with Different Sauces

Vitello cotto a bassa temperatura in salsa tonnata, frutto del € 15,00

cappero in tempura e ravanello di Daikon ©®®

Slow-cooked veal with classic tuna sauce, tempura caper berry and daikon radish A

Bruschette miste estive M@ @®) € 9,50

(Pomodorini, burrata - acciughe, avocado, spalmabile - feta, pesche grigliate, p- crudo croccante e menta- Peperoni, ricotta salata)

Mixed summer bruschettas

(Cherry tomatoes and burrata - anchovies, avocado, cream cheese - feta, grilled peaches, crispy prosciutto and mint - peppers and
salted ricotta)

Tagliere di salumi, affettati e formaggi Toscani con € 25,00
schiacciatina calda (Per 2 persone) (D@

Selection of traditional Tuscan cured meats and cheeses served with warm bread (for 2 person)

Fagottino di crepes con caponata di verdure e \Y2 € 13,00

coulis di pomodoro e salsa al cappero  ®E@®®

Crépe parcel filled with vegetable caponata, tomato coulis and caper sauce

Tartare di vitello con maionese all'acciuga, pomodorini  confit e € 19,00

crumble di nocciole ®@®

Veal tartare with anchovy mayonnaise, confit cherry tomatoes and hazelnut crumble

V Piatto vegetariano/Vegetarian Dish

*In caso di indisponibilité del prodotto fresco
potra essere utilizzato prodotto surgelato.

Si avvisano i Signori Clienti che per le mezze porzioni si detrarranno €  2.00 dal prezzo intero di listino
Dear Customers, the prices of half portions are reduced 2 euros of the basic price

Coperto / Cover charge € 2.00



Primi Piatti - Pasta fatta a mano *

Homemade Pasta

Pici in crema di Aglione, alici del mar Cantabrico e € 15,00

zeste di limone @@

Traditional Tuscan pici with aglione garlic cream, Cantabrian anchovies and lemon zest

Risotto di zucchine in 2 consistenze, salsa al gorgonzola e € 14,00
speck croccante @

Zucchini risotto in two textures with gorgonzola sauce and crispy speck

Caramelle di burrata, salsa di pomodoro arrosto, olio al basilico, YV €16,00

aglio e porro fritto ®E®@

Burrata-filled pasta parcels with roasted tomato sauce, basil oil, garlic and crispy fried leek

Agnolotti di faraona, burro d’Alpeggio con fondo di Alici del € 18,00
Cantrabico e tartufo nero di stagione OE®®

Guinea fowl-filled half-moon pasta with alpine butter and seasonal black truffle

Ravioli di ricotta e spinaci al ragu / o con porcini * 20000 € 14,50

Ricotta and spinach ravioli served with meat ragu or porcini mushrooms

Tagliatelle al ragt / o con porcini * ©D®® V € 13,50

Tagliatelle served with meat ragli or porcini mushrooms

Piatto vegetariano/Vegetarian Dish
*In caso di indisponibilita del prodotto fresco
potra essere utilizzato prodotto surgelato.

Si avvisano i Signori Clienti che per le mezze porzioni si detrarranno €  2.00 dal prezzo intero di listino
Dear Customers, the prices of half portions are reduced 2 euros of the basic price

Coperto / Cover charge € 2.00



Secondi Piatti

Second Course

Bistecca Fiorentina (Peso minimo: 1 Kg) € 48,00 /Kg

Florentine T-bone steak (minimum weight 1 kg)

Bistecca di vitello (monoporzione) ~500 g. € 20,00

Veal steak - single portion (~500 g)

Coniglio ripieno di porcini e asparagi su crema di piselli e € 18,00
asparago selvatico fritto O@®

Rabbit stuffed with porcini mushrooms, asparagus, carrots and mortadella, served on pea cream

with crispy wild asparagus

Filetto di maiale con mousse di pecorino e pepe con pesca € 20,00
caramellata e porro fritto @®

Pork tenderloin with pecorino and pepper mousse, caramelised peach and crispy fried leek

Quaglia alla griglia con insalata tiepida di peperoni, maionese € 19,00
all'aglio e polvere di cipolla ®
Grilled quail with warm pepper salad, garlic mayonnaise and onion dust

Agne”o scottadito € 20,00
Grilled lamb chops

Grigliata mista di carne (maiale, vitello, pollo ruspante) € 18,00

Mixed grilled meats (pork, veal and free-range chicken)

Insalata di controfiletto di Angus tiepida con verdura di stagione € 19,00

e guacamole piccante alle fragole
Warm Angus sirloin salad with seasonal vegetables and spicy strawberry guacamole

Tagliata di vitello al rosmarino / o con porcini  * € 18,00 / 20,00

Sliced veal steak with rosemary or Porcini mushrooms

*In caso di indisponibilité del prodotto fresco
potra essere utilizzato prodotto surgelato.

Si avvisano i Signori Clienti che per le mezze porzioni si detrarranno €  2.00 dal prezzo intero di listino
Dear Customers, the prices of half portions are reduced 2 euros of the basic price

Coperto / Cover charge € 2.00



Contorni e Insalate
Side Dishes & Salads

[nsalata estiva W@ ®) € 8,50

(Valeriana, pesche, noci tostate, scaglie di grana, citronette al miele e lime e crouton di pane)

Summer salad
(Lamb’s lettuce, peaches, toasted walnuts, Grana cheese shavings, honey and lime citronette and bread croutons)

Insalata dell'orto € 6,50

(Pomodoro, cetrioli, cipolla e basilico)

Garden salad with tomatoes, cucumber, onion and basil

Verdure alla griglia € 6,50
Grilled vegetables

Patate arrosto € 5,50
Roasted potatoes

Patatine fritte * € 5,00
French fries

Spinaci* saltati e mandorle tostate € 7,00
Sautéed spinach with toasted almonds

V piatto vegetariano / Vegetarian Dish

*In caso di indisponibilité del prodotto fresco
potra essere utilizzato prodotto surgelato.

Si avvisano i Signori Clienti che per le mezze porzioni si detrarranno €  2.00 dal prezzo intero di listino
Dear Customers, the prices of half portions are reduced 2 euros of the basic price

Coperto / Cover charge € 2.00



Disponibilita di prodotti gluten free.
(Non si escludono contaminazioni di farine nell'aria)

Allergeni /Allergens

@ Cereali contenenti glutine (Cereals containing gluten)
@ Crostacei e prodotti a base di crostacei (Crustaceans)
@ Uova e prodotti a base di uova (Eggs)

@ Pesce e prodotti a base di pesce (Fish)

@ Arachidi e prodotti a base di arachidi (Peanuts)

@ Soia e prodotti a base di soia (Soy)

@ Latte e prodotti a base di latte (Milk and dairy products)
Frutta a guscio (Tree nuts)

@ Sedano e prodotti a base di sedano (Celery)

Senape e prodotti a base di senape (Mustard)

@ Semi di sesamo e prodotti a base di sesamo (Sesame seeds)
@ Anidride solforosa e solfiti (Sulphur dioxide and sulphites)
@ Lupini e prodotti a base di lupini (Lupin)

Molluschi e prodotti a base di molluschi (Molluscs)

Gli allergeni presenti nei piatti del menu sono indicati

con il numero corrispondente.

La gentile clientela e pregata di comunicare eventuali allergie o intolleranze alimentari al
personale di sala.
L’elenco completo degli allergeni & consultabile all’ultima pagina del menu.



